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Vecia Sagra de Noenta- Ruggero Pagnin

Cos’è l’Amaro del Folpo? L’Amaro del Folpo è un raffinato di-
gestivo a base di erbe infuse artigianalmente, nato a Noventa 
Padovana, lungo la suggestiva Riviera del Brenta. Il “folpo” della 
nostra tradizione non è il comune polpo di scoglio, ma il delizio-
so moscardino grigio dell’Adriatico (Eledone moschata).
Le radici di una tradizione La storia dell’Amaro del Folpo è 
strettamente legata al nostro territorio, crocevia di commerci, 
cultura e convivialità. La sua ispirazione nasce dalla Fiera del 
Folpo, manifestazione storica che si celebra ogni ottobre e che 
affonda le proprie origini almeno nel XVIII secolo: documenti del 
1776 testimoniano già la presenza dei “folpari” che proponevano 
il folpo bollito come pietanza tipica. Questa tradizione secolare 
rappresenta oggi un patrimonio identitario che l’amaro custo-
disce e valorizza.
L’anima del territorio e l’arte La Riviera del Brenta, con le sue 
ville, i canali e i borghi storici, alimenta l’essenza di questo liquo-
re: un ponte tra passato e presente che evoca l’atmosfera delle 
fiere popolari e la convivialità veneta. Un’identità che si riflet-
te anche sulla sua iconica etichetta, che custodisce un’opera 
d’arte del maestro Ruggero Pagnin, artista noventano recente-
mente scomparso.
Un legame che continua Oggi 
l’Amaro del Folpo è ambascia-
tore della nostra comunità. 
Essere qui ad O Carballino – la 
capitale mondiale del polpo – 
in occasione della famosissima 
Festa do Pulpo, rappresenta 
un gemellaggio d’amore ideale 
tra due terre straordinarie unite 
dalla stessa, profonda passione.
Scopri di più su: 
www.amarodelfolpo.it
Salute!
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amaro del folpo
liquore de noenta

Vecia Sagra de Noenta- Ruggero Pagnin

Que é o Amaro del Folpo? O Amaro del Folpo é un refinado 
licor dixestivo a base de infusións artesanais de herbas, nado 
en Noventa Padovana, ao carón da marabillosa Riviera del Bren-
ta (Véneto). O folpo da nosa tradición non é o polbo de rocha 
común, senón o delicioso moscardino grigio do Adriático (Ele-
done moschata).
As raíces dunha tradición A historia do Amaro del Folpo está 
estreitamente vinculada ao noso territorio, encrucillada de cami-
ños, comercio e convivencia. A súa inspiración nace da Festa do 
Folpo, un evento histórico que se celebra cada mes de outubro e 
que ten as súas orixes polo menos no século XVIII: documentos 
de 1776 xa testemuñan a presenza dos “folpari” que ofrecían o 
folpo cocido como prato típico. Esta tradición secular é hoxe un 
patrimonio identitario que este licor coida e pon en valor.
A alma do territorio e a arte A Riviera del Brenta, coas súas vi-
las señoriais, canais e localidades históricas, alimenta a esencia 
deste licor: unha ponte entre o pasado e o presente que evoca a 
atmosfera das feiras populares e a ledicia véneta. Esta identida-
de reflíctese tamén na súa icónica etiqueta, que mostra unha 
obra de arte do mestre Ruggero Pagnin, artista de Noventa re-
centemente finado.
Unha ligazón que continúa 
Hoxe o Amaro del Folpo é em-
baixador da nosa comunida-
de. Estar aquí no Carballiño – a 
capital mundial do polbo – co 
gallo da famosísima Festa do 
Pulpo, representa unha irman-
dade de amor ideal entre dúas 
terras extraordinarias unidas 
pola mesma e profunda paixón.
Descubra máis en: 
www.amarodelfolpo.it
Saúde!
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